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我们主要在自有田地种植作物，采用垂直整合的经营
模式，严格把控生产和加工的每一个环节。我们的内
部农学家团队会监测作物从种植到收获的每一个阶
段，全面控制生产过程中的每一个步骤。我们持续改
进种植和加工规范，同时遵守最严格的有机和食品安
全标准及认证。
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我们的浆果
都由我们精心照料。
从田间到包装的每一步，浆果都由我们精心呵护。



烘焙食品
整粒干果和切片干果、籽和果粉

以及冷冻水果

谷物和谷物棒
整粒干果和切片干果、籽和果粉

果酱和酱汁
浓缩汁、果汁、果泥和冷冻水果

20 年来，我们不断丰富自身的专业知识，扩展产品品类，满足不同市场不断变
化的需求。我们的团队主要在下述领域满足分销商、再包装商、制造商、批发
商和零售商的需求：

世界级
专业知识
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零食
整粒干果和切片干果、籽和果粉

乳制品
冷冻水果、籽和果粉、果汁、浓

缩汁、切片干果和果泥

饮料
浓缩汁、果汁、果泥、籽和果粉

糖果和巧克力
整粒干果和切片干果、浓缩汁、

果汁、籽和果粉以及果泥

化妆品和保健营养品
油、籽和果粉



选择口味
加糖
	• 加蔗糖 
	• 最热销

苹果汁浸泡
	• 更多美味的配料可选

不加糖
	• 每 100 克仅含 4 克糖
	• 每 100 克所含纤维超过 51 克

添加甘油
	• 与谷物等干燥配料搭配时，不会流失水分；与
牛奶或豆奶等低温配料混合时，可以保持水
果的软度

和含糖量

焕新升级
整粒蔓越莓干
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焕新升级
整粒蔓越莓干

您可以品尝到 Fruit d’Or 的与众不同之处。我们的整粒蔓越莓干
享誉世界，现在又焕新升级了。我们利用一流的工艺，完整保留
水果的所有精华与口感。我们的整粒蔓越莓干外观鲜红，甜度和
酸度完美平衡，汁液更加丰富。

�市场上蔓越莓的品质参差不齐。  
品尝 Fruit d’Or 的与众不同之处。
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多汁软嫩 富含 
抗氧化剂

高品质 
干果



加
蔗
糖

半粒
圆形、纯果肉

整粒
软、饱满、美味

丝状
美味、多用途

双丁状
可搭配多种食材，做成多种口味

不加糖和半糖 不加糖 不加糖

不加糖和半糖独家风味

有机顶级品质的多用途配料
市场上颗粒最大的蔓越莓干。同时提供常规品类。
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苹
果
汁
浸
泡

添
加
甘
油

半粒整粒 丝状 双丁状
既可作为纯蔓越莓零食，也可

作为配料
用于烘焙食品或谷物产品，也可

作为配料撒在食物顶部！
既可作为纯蔓越莓零食，也可用
于烘焙食品或谷物产品以及由
水果和坚果为主要原材料的混

合型食品

搭配曲奇饼和咸饼干



独特加工工艺，保留完整果粒
整粒、半粒、丁状、不加糖、减糖、调味、有机或常规，无论果干的
用途如何，都可呈现至臻品质。

干果
产品代码 
有机常规

配料 湿度 保质期

整粒
加糖
整粒蔓越莓干（加蔗糖） 11A01000 10A01000 蔓越莓、糖、葵花籽油* 14-18% 12 个月
整粒蔓越莓干（苹果汁浸泡） 11A04008 10A04008 蔓越莓、苹果浓缩汁、葵花籽油* 14-18% 24 个月
野生蔓越莓干（加蔗糖） 21AS1000 20AS1000 野生蔓越莓、糖、葵花籽油* < 15% 18 个月
野生蔓越莓干（苹果汁浸泡） 21AS4008 20AS4008 野生蔓越莓、苹果浓缩汁、葵花籽油* < 15% 24 个月
蔓越莓、野生蓝莓、酸樱桃整粒混合果干 
（加蔗糖）

51AS0130 50AS0130 蔓越莓干（蔓越莓、糖）、野生蔓越莓干
（野生蔓越莓、糖）、酸樱桃干（酸樱
桃、糖）、葵花籽油*

14-18% 12 个月
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如需查看不同包装规格的图片，请参见第 23 页的“产品包装”。!

半粒
加糖
原态蔓越莓干（加蔗糖） 11A11000 10A11000 蔓越莓、糖、葵花籽油* 14-18% 24 个月
蔓越莓干（苹果汁浸泡） 11A14008 10A14008 蔓越莓、苹果浓缩汁、葵花籽油* 14-18% 24 个月
蔓越莓、野生蓝莓、酸樱桃混合果干 
（加蔗糖）

51AS1130 50AS1130 蔓越莓干（蔓越莓、糖）、野生蔓越莓干
（野生蔓越莓、糖）、酸樱桃干（酸樱
桃、糖）、葵花籽油*

14-18% 18 个月

减糖
半糖蔓越莓干 10A18000 蔓越莓、糖、抗性糊精、甘油、葵花籽油* 13-18% 18 个月
不加糖
不加糖软蔓越莓干 11A10000 10A10000 蔓越莓、抗性糊精、甘油、葵花籽油* 13-17% 18 个月

 丝状和双丁状
加糖
蔓越莓干（加蔗糖）- 丝状 11A21000 10A21000 蔓越莓、糖、葵花籽油* 10-14% 24 个月
蔓越莓干（加蔗糖）- 双丁状 11A41000 10A41000 蔓越莓、糖、葵花籽油* 10-14% 24 个月
蔓越莓干（苹果汁浸泡）- 丝状 11A24008 10A24008 蔓越莓、苹果浓缩汁、蔓越莓籽干提取

物、葵花籽油* 
10-14% 24 个月



产品代码 
有机常规

配料 湿度 保质期

蔓越莓干（苹果汁浸泡）- 双丁状 11A44008 10A44008 蔓越莓、苹果浓缩汁、蔓越莓籽干提取
物、葵花籽油*

10-14% 24 个月

蔓越莓干（甘油）- 丝状 10A25002 蔓越莓、糖、甘油、葵花籽油* 7-11% 24 个月
蔓越莓干（甘油）- 双丁状 10A45002 蔓越莓、糖、甘油、葵花籽油* 7-11% 24 个月
不加糖
不加糖蔓越莓干 - 丝状 11A20000 10A20000 蔓越莓、抗性糊精、甘油、蔓越莓籽干提

取物、葵花籽油* 
10-14% 18 个月

不加糖蔓越莓干 - 双丁状 11A40000 10A40000 蔓越莓、抗性糊精、甘油、蔓越莓籽干提
取物、葵花籽油* 

10-14% 18 个月

脱水水果
产品代码 
有机常规

配料 湿度 保质期

Cranflakes® - 松脆蔓越莓片（不加糖） 11V00537 10V00537 蔓越莓 < 5% 24 个月

Blueflakes® - 松脆野生蓝莓（不加糖） 21VS0537 20VS0537 野生蓝莓 4 - 8% 24 个月
脱水蔓越莓 - 切片 11V00038 10V00038 蔓越莓 < 5% 36 个月
脱水蔓越莓 - 碎状 11V00028 10V00028 蔓越莓 < 5% 36 个月

请咨询销售代表了解不同规格的蔓越莓干，包括不加糖、调味、减糖或苹果汁浸泡以及不同湿度和形状的蔓越莓干。
*葵花籽油 - 少于 1%



15

如需查看不同包装规格的图片，请参见第 23 页的“产品包装”。!

不加糖、无香精或添加剂、100% 水果。
仅一种配料。从田间到成品的每个环节均可追溯。

籽和果粉
产品代码 
有机常规

配料 保质期

60 目蔓越莓籽干提取物 11N00869 10N00869 蔓越莓籽 36 个月
蔓越莓籽干 11V00042 10V00042 蔓越莓籽 36 个月

40 目蔓越莓水溶性粉 11V05879 蔓越莓浓缩汁、阿拉伯胶、二氧化硅 36 个月

60 目蔓越莓粉 11V00868 10V00868 蔓越莓 36 个月
野生蓝莓粉 21VS0865 20VS0865 野生蓝莓 24 个月

40 目野生蓝莓水溶性粉 20VS4809 野生蓝莓浓缩汁、部分水解瓜尔胶、二氧化硅 36 个月



3/16 英寸切片3/8 英寸切片美国农业部 A 级 非挑拣优质小浆果

*可按需提供有机品类

锁住新鲜风味
对于希望减少糖分摄入的消费者而言，蔓越莓和野生蓝莓是一种理想
选择。这些浆果在冷冻状态下可保持原有形状、颜色和风味。

冷冻水果
产品代码 
有机常规

配料 尺寸 保质期

优质冷冻蔓越莓小果 11E01001 10E01001 蔓越莓 < 1.27 厘米（< 1/2 英寸） 24 个月

美国农业部 A 级冷冻蔓越莓 11E01005 10E01005 蔓越莓 > 1.03 厘米（> 13/32 英寸） 24 个月
加拿大 A 级速冻野生蓝莓 (IQF) 21ES5009 20ES5009 野生蓝莓 整粒水果 24 个月
非挑拣冷冻蔓越莓 11D00000 10D00000 蔓越莓 多种尺寸 24 个月
3/8 英寸切片冷冻蔓越莓 10E01007* 蔓越莓 0.95 厘米（3/8 英寸） 24 个月
3/16 英寸切片冷冻蔓越莓 10E01016* 蔓越莓 0.48 厘米（3/16 英寸） 24 个月
初级分类冷冻蔓越莓 11E04000 10E04000 蔓越莓 多种尺寸 24 个月
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仅一种配料。
不加糖、无香精或添加剂、100% 水果。无菌包装或冷冻。

果汁和浓缩汁
产品代码 
有机常规

配料 保质期

8 白利糖度蔓越莓纯汁（巴氏消毒） 11B00003 10B00003 蔓越莓 冷冻条件下（0 °F，-18 °C）可保存 24 个月，
非冷冻条件下（< 39 °F，< 4 °C）可保存 10 天 

50 白利糖度蔓越莓浓缩汁 11C00050 10C00050 蔓越莓汁 冷冻条件下（0 °F，-18 °C）可保存 36 个月，
非冷冻条件下（< 39 °F，< 4 °C）可保存 30 天

65 白利糖度蔓越莓浓缩汁 10C00065 蔓越莓汁 冷冻条件下（0 °F，-18 °C）可保存 36 个月，
非冷冻条件下（< 39 °F，< 4 °C）可保存 30 天

65 白利糖度野生蓝莓浓缩汁 21CS0065 20CS0065 野生蓝莓汁 冷冻条件下（0 °F，-18 °C）可保存 36 个月，
非冷冻条件下（< 39 °F，< 4 °C）可保存 30 天

如需查看不同包装规格的图片，请参见第 23 页的“产品包装”。!



100% 纯度。
首次冷压时未使用任何溶剂或其它化学物质。适用于食品、天然产品和
化妆品。从田间到成品的每个环节均可追溯。仅水果。无添加。无营养
损失。

保留所有水果精华，可直接使用。
仅一种配料。不加糖、无香精或添加剂、100% 水果。无菌包装或冷冻。

油
产品代码 
有机常规

配料 保质期

蔓越莓籽油 11N80000 10N80000 蔓越莓籽油 36 个月

果泥
产品代码 
有机常规

配料 白利糖度 保质期

不加糖无菌蔓越莓果泥 11FP0007 10FP0007 蔓越莓 最少 7.0 24 个月（34-36 °F，1-8 °C）
12 个月（环境温度 < 71 °F，< 22 °C）

不加糖无菌野生蓝莓果泥 
（白利糖度不固定）

21FSP000 20FSP000 野生蓝莓 8-16 24 个月（34-36 °F，1-8 °C）
12 个月（环境温度 < 71 °F，< 22 °C）
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产品包装
Caisse 10, 12 et 15 kg

干果：4.54 千克（10 磅）/ 10 千克（22 磅）/  
11.34 千克（25 磅）

籽和果粉以及脱水水果： 
4 千克（8.82 磅）/ 6.5 千克（14.33 磅）/  

10 千克（22 磅）/ 15 千克（33.07 磅）
冷冻水果：9.07 千克（20 磅）/ 18.14 千克（40 磅）

无菌果泥：15 千克（33.07 磅） 油：18.14 千克（40 磅）

Baril plastique 175 kg, 192 kg

浓缩汁：50 美加仑，（189.27 千克 - 417.27 磅）/ 
232.7 千克（513 磅）/ 260 千克（573.2 磅）/ 
无菌果泥，果汁和油：200 千克（440.92 磅）

果汁：192 千克（423.3 磅） 无菌果泥：1,000 千克（2,205 磅）

纸箱配塑料袋

金属大桶

塑料提桶

塑料大桶

塑料壶

食品箱



洽谈合作
Fruit d’Or 与合作伙伴保持着紧密的合作关系。公司注重为合作伙伴提供技术支持并与之分享专业知
识，帮助他们改进生产工艺。坚持可持续生产方式，坚持销售有机蔓越莓是我们与合作伙伴共同的
愿景。在多年的发展历程中，我们与无数志同道合并致力环保的生产商建立了合作关系。
 
fruitdor.ca
info@fruitdor.ca
819 385-1126

12.2025


