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Délicieusement aromatisées avec des aromes de
fraise, de framboise, de cerise ou de bleuet murs,
nos petit fruits, CranBurst™, sont un mélange
parfait de canneberges séchées charnues et
juteuses et d’arémes de fruit frais.




La voie naturelle pour une création savoureuse
CranBurst™ est un ingrédient 100 % naturel qui offre une alternative aux fruits
difficiles a approvisionner en imitant leurs saveurs uniques. Notre nouvelle
gamme crée une délicieuse explosion de saveur a chaque bouchée.

Les avantages de Cranburst™
. Etiquette épurée

- Ingrédients sans OGM

- Durée de conservation de 24 mois

SANS AGENTS DE CONSERVATIONS
SANS COLORANTAJOUTE

A partir du fruit,




Nous offrons ce que
les consormmateurs
recherchent.

51% des consommateurs déclarent
que le «goQt et lesarébmes»

influencent leur décision d’achat 43 %

lorsqu’ils achetent des céréales et

des barres énergétiques . 33%
En addition, outre le prix, le troisieme

attribut est I'«aspect santé», dont

33 % des personnes interrogées
soulignent I'importance . Gout/aréme Colt Aspects
CranBurst™ est une excellente sante
alternative pour ajouter de la saveur

avos créations, offrant un gout riche

tout en étant remplies d’antioxydants.

51%

"Innova Category Survey 2024

En 2024, I'intérét des consommateurs pour les canneberges continue
d’augmenter, en raison d’une prise de conscience croissante de leurs
bienfaits pour la santé, avec un taux de croissance annuel composé (TCAC)
de 4,3 %. Cette croissance est alimentée par une sensibilisation accrue aux
bienfaits pour la santé et par la demande croissante de produits naturels.?

Larichesse de saveurs et le caractére naturel ne sont I’'objet d’aucun
compromis.

Quels attributs ne seriez-vous pas prét a
sacrifier pour obtenir une collation plus saine?®

Saveur riche/

goUt

Saveur

sucrée

Saveursa‘ée _ 20%

2Mordor Intelligence
3 Innova Snacking & Healthy Snacking Survey 2024 (Europe)




Un mariage parfait de saveurs fraiches de
fraise, framboise, cerise ou de bleuet avec nos
canneberge charnues et juteuses!

CranBurst™
Aromatisées a la cerise
10A11004
CranBurst™ CranBurst™
Aromatisées a la fraise Aromatisées ala
10A11001 framboise
10A11002

CranBurst™
Aromatisées au bleuet
10A11031

Aussi vrai que nature
Nos canneberges sont les meilleures qui soient, et c'est grace
au soin que nous leur apportons, du champ au produit fini.

Les processus de pointe que nous utilisons permettent de
préserver toutes les qualités et la texture du fruit. En tant
qu'entreprise engagée dans le développement durable,
nous pensons que ces deux éléments importants renforcent
véritablement la qualité de nos fruits.




Savoureuses canneperges
Sechoacocllraliereas

POUR DIVERSES APPLICATIONS

Avec une durée de conservation de 24 mois, CranBurst™ est parfait
pour les produits de collations, les mélanges montagnards, les céréales,
les confiseries et les barres. Voici un peu d'inspiration pour vous aider a
faconner votre prochaine innovation.

. INSPIRATION

MELANGE MONTAGNARD A LA
FRAMBOISE

Un mélange montagnard harmonieux résulte
d’une combinaison équilibrée de textures, de
saveurs et de couleurs. Ce mélange de fruits

et légumes met en contraste la saveur sucrée

et acidulée de nos CranBurst™ aromatisés a la
framboise avec le croquant des noix de cajou, la
richesse des pois chiches grillés et la touche salée
des graines de citrouille.




INSPIRATION

MENDIANT A LA CERISEET
ALANOIXDE COCO

Les mendiants au chocolat sont une friandise
traditionnelle des fétes de fin d'année en France.
Les notes chaudes et épicées de la cerise se
marient a merveille avec les notes tropicales de
la noix de coco et I'agréable amertume du
chocolat noir.

INSPIRATION

CEREALES MULTIGRAINS AUX
BLEUETS

Nos CranBurst™ a saveur de bleuet, combinés a
des bleuets séchés, des graines de tournesol, du
lin et de I'avoine, offrent une saveur de bleuets
plus intense et plus stratifiée que les bleuets
séchés utilisées seuls. CranBurst™ convient aux
préparations de céréales froides et de granola.




Aussi vrai que nature

Ce sont les petits gestes simples et attentionnés qui rendent nos fruits plus
savoureux, moelleux et sains. Chaque parcelle de terre cultivée avec respect.
Chaque mauvaise herbe arrachée a la main. Chaque journée supplémentaire

pour obtenir un fruit & parfaite maturité. Chaque fruit précieusement cueilli.
Chaque minute de moins entre le champ et la congélation. Chaque cellule du fruit
préservée au maximum. Chaque particule indésirable détectée. Chaque fruit livré,

du premier au dernier. Chaque bouchée sur un million.

fruitdor.ca
info@fruitdor.ca
819 385-1126
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